
Soupe de pastèque à la
menthe et granité de
chocolat blanc

Difficulté Easy

Prép20min | Tol.140min 

Ingrédients

200 gram CAILLER DESSERT Blanc 

2 kilogram Pastèque 

200 milliliter lait demi-écrémé 

150 milliliter Crème 

20 Feuilles de menthe 

Préparation

1. Pelez et mixez la pastèque et la menthe. Placez au frigo

pendant 1 heure. 
2. Faites fondre le chocolat blanc et la crème au bain-marie.
Ajoutez le lait et placez au congélateur au minimum 2

heures. 

3. Servez la soupe et placez une boule de granité au centre. 


